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Forreffer

(Prisene gjelder for bestilling av minst
10 porsjoner av samme meny)

Hvitlgksmarinerte reker
Aioli, toast og salat

Gravet sik
Sennepsaus, toast og salat

Varmrgkt grret
Dillstuede poteter, sitrussalat med kapers

Speket elgkjott
Purrelgksostekake, balsamicocreme, tyttebaer

Saute av spekemat
Smaksettes m/karamell og serveres pa toast m/salat og creme fraiche

Kremet fiskesuppe
Lokale fiskeslag og julienne grgnnsaker

Skogsoppsuppe
Kremet suppe m/sopp fra Trysilskogen toppes m/ creme fraiche

og tynne skiver av rgkt reinsdyrhjerte

(Andre retter kan tilbys etter naermere avtale og pris)
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(Prisene gjelder for bestilling av minst
10 porsjoner av samme meny)

Helstekt elgfilet (ca 200g, tillegg for 50g ekstra, kr 50) kr 345
med stekt sopp, viltsaus, rosenkdl med bacon, tyttebzer, flgtegr. poteter.

Tjeelkngl av elg kr 265
Trysiltradisjon p8 sitt beste. Elgldr langstekes og marineres. Serveres kald,
men med varme grgnnsaker og en ekte flgtesaus. Persillepoteter

Elgkarbonader kr 185
Lages pa vart kjgkken og serveres med stekt Igk, friske grgnnsaker,
flatesaus, tyttebaer. Persillepoteter.

Elghakk kr 185
med tyttebaer og persillepoteter

Elg i k&l

Tryslingenes svar p& “Far i kal”, serveres med tyttebaer og kokte poteter kr 185
Reinsdyrfilet kr 385

Smgrstekte traktkantareller, sellerirotspure, tyttebeer, viltsaus
og potetkake med pultost (eller potetalternativ etter gnske)

Viltburger

180g hamburger av rein og elg. Serveres med aioli og stekte potetbater kr 195
Finnbiff

Tynne flak av reinsdyr stekes sammen med sopp og lgk og kokes s i flgte. kr 265

Serveres med persillepoteter og tyttebaer

Viltgryte kr 225
Dagens utvalg av viltkjgtt stekes sammen med charlottlgk og sopp.
Kokes med viltkraft og flgte. Serveres med hjemmelaget potetmos.

5

\
‘ Cognacflambert Oksefilet kr 315
Wokkete grgnnsaker, peppersaus og stekte poteter
k Baconbakte svinemedaljonger kr 285
Q Asparges, stekte grgnnsaker, krepsehaler. Serveres med choronsaus og
Idahopoteter
r@ Kyllingfilet “Cajun Style” kr 215

(
(

Rispilaff og wokkete grgnnsaker. Paprikasaus

Lasagne kr 185
Salat, brgd, smer og dressing. Kan ogsa lages med viltkjgtt

Varmrgkt grret kr 195
Rgkes pé vart kjokken, serveres lun sammen med varme grgnnsaker og
Rgmmedressing. Agurksalat og en syrlig sitrussalat med kapers

Smgrstekt Sikfilet fra Femunden kr 195
Agurksalat, rdkost, dillpoteter og remmesaus

Fjellrgye i flgtesaus kr 235
Delikatesse fra en av fjellets hemmelige fiskevann. Serveres med agurk-
Salat og glasserte gulrgtter, dillpoteter.

Stekt fjellgrretfilet kr 215
Friske grgnnsaker, dillmousselinsaus, duchesspoteter

Rgmmegrgt kr 105/
Som egen rett eller med spekemat. Tryslingene spiser grgten sammen med kokt kr 215
rad fisk, da gjerne grret eller rgye. Om man vil ha smaken av Trysil bgr dette

prgves.

Vért kjokken kan lage nesten alt etter dine gnsker og vi liker at du utfordrer
oss ... ( Se under “"Betingelser” om kostnader ved utkjoring og leie av kokk)

TIf 62449750 | Fax 62 44 97 51 | booking@sjumilskogen.no
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Desserfer

(Prisene gjelder for bestilling av minst
10 porsjoner av samme meny)

Hjemmelaget Karamellpudding
Lages pd vart kjgkken. Leveres med nypisket flgtekrem og karamellsaus

Husets hjemmelagde ostekake
P& kjeksbunn bakes philadelphia, cottagecheese og vaniljekesam sammen
med rikelig av bldbaer fra Trysilskogen. Serveres med blabzersaus

Lune multer
Fra starten av juli plukkes skogens gull i bgtter og spann p& de hemme-

ligste plasser. Vi varmer de lett sammen med hel kanel og lokal
Honning. Hjemmelaget vaniljeis hgrer med.

Bringebaerparfait
Baercoulis og baersalat, lettpisket krem

Varm nystekt bldbzerpai
Vaniljesaus og iskrem

Pannacotta
Smakes til med hvit sjokolade og toppes med trollkrem

Sjokolademousse
Bringebaercoulis og frisk pasjonsfrukt

(Andre retter kan tilbys etter neermere avtale og pris)
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Frokosfer

(Prisene gjelder for bestilling av minst
10 porsjoner av samme meny)

FROKOSTER
Kjores normalt ut kvelden for. @nskes vert til § ordne frokosten
pa hytta m3 dette forhdndsbestilles og koster kr 400,- pr. time

TRADISJONELL FROKOST

Jordbaer- og bringebeersyltetgy, Norveigia, brunost G35,

kokt skinke, kaviar, ra egg leverpostei, tomat, agurk, paprika,
sursild, brgd, knekkebrgd, filterkaffe, te, sukker,

lettmelk (2 dl/pers) og appelsinjuice (3 dl/pers)

STOR FROKOST (opplagt pa fat)

Jordbaer- og bringebaersyltetgy, Norvegia, brunost G35, kokt skinke,
salami, kaviar, ra egg, leverpostei, tomat, agurk, paprika, sursild,
kaviar, ra egg, leverpostei, tomat, agurk, paprika, sursild, redbeter,
ra bacon, eggergre (kald), sylteagurk, rokt laks, 2 typer brgd,
knekkebrgd, cornflakes, filterkaffe, te, sukker, lettmelk (2dl/pers)
appelsinjuice (3 dl/pers), youhurt (1bx/pers)

TIf 62449750 | Fax 62 44 97 51 | booking@sjumilskogen.no
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Roldtbord

(Prisene gjelder for bestilling av minst
10 porsjoner av samme meny)

TRADISJONELT KOLDTBORD (+ startpris kr 500,-)
* Rkt laks med eggergre

* Gravet grret eller laks med sennepsaus

* Reke og fiskecabaret

* Roastbiff med remulade og rgdlgk

* Kylling med waldorfsalat

* Spekefat (spekeskinke, fenaldr og stabburpglse)
* Kokt skinke

* Karbonader

* Potetsalat

* Blandet salat og dressing

* Brgd, flatbred og smgr

FEST KOLDTBORD (+ startpris kr 1.000,-)

* Rgkt laks med eggergre

* Gravet grret eller laks med sennepsaus
* Varmrgkt grret

* Reke- og fiskecabaret

* Sildeanretning

* Egg med reker og majones

* Roastbiff med remulade og rgdlgk

* Kylling med waldorfsalat

* Spekefat (spekeskinke, fenaldr og stabburpglse)
* Kokt skinke

* Karbonader med stekt Igk

* Blandet salat og dressing

* Potetsalat, ramme, majones

* Brgd, flatbrgd og smgr

TACO - BUFFET (ingen startpris)
Tacokjgtt (varmt), tacoskjell, tortillas, salsasaus

medium sterk, hakket lgk, revet ost,

rgmme, mais, agurk, tomat, oliven, paprika, strimlet

salat, jalapenos, guacamole, hvetetortillas

TIf 62449750 | Fax 62 44 97 51 | booking@sjumilskogen.no
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Smerbred/ sniffer o.l.

(Prisene gjelder for bestilling av minst
10 porsjoner av samme meny)

SM@RBR@D
* Rgkt laks med eggergre kr
* Reker med majones og sitron kr
* Roastbiff med remulade og lgk kr
* Karbonade med stekt Igk kr
1/2 RUNDSTYKKER
* Norveigia m/ paprika kr
* Brunost kr
* Kokt egg og tomat kr
* Kokt skinke m/ tomat og agurk kr
BAGUETTER
* Reker og majones kr
* Roastbiff med remulade og Igk kr
* Ost og skinke kr
SELSKAPSSNITTER
% * Reker med majones og sitron kr
: * Rokt laks med eggergre kr
* Roastbiff med remulade og Igk kr
\oug ) )
* Brie med paprika og drue kr
* Karbonade med stekt Igk kr
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(Prisene gjelder for bestilling til minst 12 personer )

KIGTT

* Baconsurret chilli med philadelphia
* Chorizopglser

* Marinerte kyllingvinger

* Spanske kjgttboller

* Serranoskinke med melon

FISK OG SKALLDYR

* Hete scampi

* Krepsehaler i majones

* Lakserullader

* Grgnnskjell med hot tomatsalsa

SAUSER
* Balsamico creme Irl'q
5
* Guaccamole ), o
* Aioli

* Rgmme og pesto

SALAT

* Grgnnsalat

* Tomatsalat med fetaost
* Oliven

* Marinerte sjampinjonger

P
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ANNET

* Stekte potetbater

* Hjemmelaget focaccia brgd
* Smgr
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MED VARME RETTER

* Stekte Igkringer

* Mini burritos k-

* Ostesticks s?s
* Jalapeno Poppers

TIf 62449750 | Fax 6244 97 51 | booking@sjumilskogen.no
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Crysilfesfbord

(Prisene gjelder for bestilling til minst 15 personer )

Utvalgte retter laget av rdvarer fra Trysil og naeromridet

KIOTT

* Speket elgkjgtt

* Rgkt reinsdyrhjerte
* Viltpaté

* Tjeelkngl av elg

FISK

* Varmrgkt grret

* Urtedampet grretfilét
* Gjeddepaté

* Gravet sik
* Pepper sik /\',-s2

S
TILBEHGR 4

* Mandelpotetsalat med vineger
* Salat av skogsopp fra Trysil
* Grgnnsalat

* R3kost

* Agurksalat

* Rgmme

* Dillpesto

* Sennepsaus

* Tyttebeer

* Flatbrgd

* Brgd

* Smgr
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MED VARME RETTER
* Elgkarbonader

* Reinsdyrstek

* Fjellrgye i flgtesaus kl' 6

* Rgmmegrgt <.'$
* Flgtepoteter

* Viltsaus

TIf 62449750 | Fax 6244 97 51 | booking@sjumilskogen.no
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Normale bestillingsfrister
Vi anbefaler bestilling minimum 7 dager fgr levering.

Ved kortere frister kontakt oss pa tif 62 44 97 50 eller mail: booking@sjumilskogen.no

Priser
e alle priser er pr. porsjon og forutsetter minst 10 porsjoner av. samme meny.
e ved mindre enn 10 porsjoner tilkommer 50% av enhetsprisen for det antall under 10 porsjoner.
(eks. med 7 porsjoner: 7 x enhetspris + 3 x 0,5 av enhetspris)
o alle priser inkl. merverdiavgift (moms).

Kokk og/eller servitgr

Med forbehold om kapasitet tilbyr vi kokk og/eller servitgr til 8 klargjgre eller servere maten. Leie av kokk
eller servitgr koster kr 750,-/time. Priser inkl. 25% mva. For hver pdbegynte time faktureres det for

1 time pr. person vi stiller. Vi tilbyr ogsd dekking av bordet, rydding og oppvask etter maltidet men dette
MA veere avtalt pd forhand. I de tilfeller vi stiller med kokk eller servitgr forbeholder vi oss retten til 8 ta
evt. overskudd av matvarer i retur.

Utkjgring
Trysil sentrum og Trysilfjellet (inkl. Fagerdsen) : kr 200,- pr. utkjgring
utenfor Trysil sentrum og Trysilfjellet : Etter avtale

Leveringsvilkar

For & kunne levere til rett tid og sted m3 fglgende vilkar vaere oppfylt:
1) entydig gateadresse og/eller hytte/ leilighetsnummer

2) tilgjenglighet for personbil til maks 30 meter fra leveringsstedet

3) tilstedevaerelse fra bestiller ved levering

¢ mobiltelefon til bestillers kontaktperson

e dersom ovennevnte punkter 1-3 ikke er oppfylt, vil leveransen kunne bli tatt med tilbake til
Trysil-Knut Hotell og bestiller fakturert for 100% av avtalt leveranse.

!ﬂg

P

o varmmaten blir levert i termokasser. I de tilfeller bestiller gnsker & |18ne disse er det bestillers
ansvar & levere disse til Trysil-Knut Hotell senest 2 dager etter levering. Ikke innleverte
termokasser faktureres med kr 200,-/stk

« ved leie av kokk eller servitgr m& kjgkkenet og/eller serveringsstedet vaere i ryddig og rengjort
stand ved ankomst. Evt. dekking av bord og rydding/vask etter m3ltidet m& veere avtalt p& forhand.
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Betaling
« kontant betaling ved levering om ikke annet er avtalt p& forhand
o ved stgrre leveranser vil det kunne kreves forskuddsbetaling

Avbestilling
o ved avbestillinger mindre enn 24t fgr avtalt levering faktureres 100%
e ved avbestilling mindre enn 2 dager (48 timer) fgr levering faktureres 50%
« bestiller har ikke rett pd noe av matvarene ved en avbestilling.

Sjumilskogen AS
29.desember 2011
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